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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
AV 20 de DEZEMBRO S/N CHA GRANDE/PE
CONTROLE DE ESTOQUE DE MERENDA ESCOLAR
ANO: 2017 MES: JUNHO

A 1 kg 19,90 | 166 166

chocolatado em po

Agucar cristal I kg 2,95 | 1.140 600 540
granulado
Amido de milho 500g 5,00 | 400 200 200
Amido de milho com 500g 5,00 120 60 60
sabor
Arroz paraborizado 1 kg 2,90 | 990 600 390
Aveia em flocos fino | 200g 3,20 | 24 24
Bebida lactea sabor 900ml 2,40 300 300
morando
?r:dscqng doce tipo 400g 2,55 | 1.200 1.200

aria
Biscoito salgado 1.200 600 600
Cream Cracker 4008 2,40
Bolo de bacia Unidade 500 500
Broa de trigo Unidade - - -
Café em po 250g 5,20 | 160 160
Caldo concentrado Cx com 20 20

5,50

carne 24un
Caldo concentrado Cx com 20 20

: 5,50
galinha 24un
Canela em p6 40g 12 12
Colorifico 1 kg 5,40 | 70 70
Cominho em po 1 kg 5,40 - - -
Doce de goiaba (em 70 70
e 600g 4,70
Extrato de tomate 320g 1,80 | 120 120
Farinha de arroz ou 48 48
de milho . 200
Farinha de mandioca | | kg 4,20 | 90 90
Farinha de milho 500g 1,90 1.200 200 800 600
flocada
Farinha de trigo com I ke 3,00 30 30
fermento
Farinha lactea 400g 7,00 | 150 150
Feijdo carioquinha 1 kg 4,95 | 600 400 200
Feijdo tipo macassar 1 kg 7,70 | 150 150
Feijdo tipo preto 1 kg 6,20 | 90 90
Leite de coco 500¢g 5,80 | 100 100
!,elte em po integral 200g 4,60 1.500 600 1.200 900
instantaneo
Macarrdo tipo 500g 1,95 1.000 600 400
espaguete fino
Margarina 250g 2,20 | 96 96
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@ Cha Grande
.u. Eirwa plos 4,(.. .

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO

AV 20 de DEZEMBRO S/N

CONTROLE DE ESTOQUE
MES:

ANO: 2017

CHA GRANDE/PE

D(iMER NDA ESCOLAR

Achocolatado em p6 | 1 kg -
Agucar cristal
granulado I'kg 2,95 1. 44 0 - 600 5 ‘40
:mi:o :e m?::o 500g 500 | 400 = Q200 Q00
mido de milho com

sabor 200§ 5,00 4 U0 - 60 6 0)
Arroz paraborizado 1 kg 2,90 q qo = 6 00 3 90
Aveia em flocos
fino 200g 3,20 9 B 9 B
Bebida lactea sabor
morando Sl i ?DOO = 3 00 =
Biscoito doce tipo
“Maria” 400g 2,55 /’w a 4@% _
Biscoito salgado
Cream Cracker g 2,4 4'900 = 600 boo
Bolo de bacia Unidade 500 - 600 -
Broa de trigo Unidade _ - - B
Café em po 250g 520 | {60 - 160 =
Caldo concentrado Cx com
carne 24un 3,50 20 - 20 -
Caldo concentrado Cx com

| galinha 24un ik 0 - <0 -
Canela em po 40g 12 - 1. -
Colorifico 1 kg 5,40 70 . 70 g
Cominho em po 1 kg 5,40 - - - =
Doce de goiaba (em
baire) 600g 4,70 } 0 - 7 9] _
Extrato de tomate 320g 1,80 | 120 - 120 -
Farinha de arroz ou
de milho 400 500 | 4 g - 48 -
Farinha de mandioca | | kg 420 | GO - 90 =
Farinha de milho

500 e

flocada 00g 1,90 1200 200 8 00 000
Farinha de trigo com
fermento kg 200 30 - 30 =
Farinha lactea 400g 7,00 | 4150 - 150 -
Feijio carioquinha | 1 kg 49 | 600 - 400 | Q00
Feijao tipo macassar | 1 kg 7,70 150 - 450 >
Feijdo tipo preto 1 kg 6,20 9o - g0 2
Leite de coco 500g 580 | 100 - 100 -
Leite em po integral
instantneo _“ 469 | 1500 | Goo | 1200 | 900
Macarrao tipo
espaguete fino 5008 195 1 1 000 i 6 o0 ‘40 0
Margarina 250g 2,20 b = 96 -
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@ Cha Grande

Milho para munguza | 500g 1,65 | 500 200 00 200
Oleo de soja 900ml 580 | 200 - 00 -
Pao sedinha doce unidade 0,50 - 5.200 | 5.200| -
Proteina texturizada 500 390

de soja (tipo escura) |~ ° ' 500 QOO 500 JOO
Sal refinado iodado | 1 kg 1,00 | 10 - coO 60
Suco concentrado de

maracuja ki 530 150 = 150 =
Suco concentrado de
tangerina Lo £:90 1 50 = 150 -
Vinagre de alcool 500ml 1,60 - =
Carne bovinade 2* | 1kg 1795 | 150 - 150 -
Carne bovina

salgada (charque) Iks 19,69 4 6 0O 1 5 ) 5 10 100
Carne de ave -
frango inteiro 1kg 6,95 500 - 500 -
Carne de ave — peito
de frango Ik 10,90 5 5 0 %O 0 850 -
Carne moida 500g 7,90 (4 60 — 460 -
Figado bovino 1 kg 11,96 | 4 © () - 160 -
: 30 unidades

Ovos tipo A / bandeja 10,40 100 a 4100 -
Peixe tipo polaca 1 kg 15,50 | 150 - 150 -
Salsicha 1 kg Q0 - 500 =

: (garrafio ¢/ | 6,30
Agua 20litros)

Matricula:

Assinatura:
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Recebemos de M.A. DE LIMA DISTRIBUICAO E SERVICOS - ME os produtos ¢ ou servigos constantes da Nota Fiscal Eletronica indreada ao lado
FEinissdo: 13062017 DestReme: MUNJCIPIO DE CHA GRANDE Valor Totat: 2.650.00

7y N° 000
DATA DX RECEBIMENTO ENTIFICACAO E ASSINATURA DO RECEBEDOR ,
¢ Série vu1 > O

| 38
.............................................................................................................. T TTTRE.
M.A. DE LIMA DISTRIBUICAQ E D(wunll)cﬁﬁliu‘xli%iar da ” » I t 3 %
SERVICOS - ME Nota Fiscal Eletrnica ! 1 ] f 7

0- EN,TRADA I:Zl CHAVE DE ACESSO =3

PC PEDRO COUTINHO, 046, B - CENTRO - PAUDALHO - PE | 1 - SAIDA =

2617 0619 4095 5900 0123 5500 1000 0002 5710 6000 25

H
Fone: {8§1)9861-8989 - CEP: §5825.000 N° 000.000,257 '(sD'
mjm.comercio@hotmail.com SERIE 001 Consulta de autenticidade no portal nacional da NF-¢ 2
FOLHA 1/1 www.nfe.fazenda.gov.br/portal ou no site da Selaz autorizadora g
NATIREZA DA OPERACAOQ PROTOCOLE DE AUTORIZAC AD DE USO g
Venda de mercadoria adquirida ou recebida de terceiros 126170031526667 13/06/2017 14:52:23 B ¢
INSCRICAG ESTADUAL INSCRICAO ESTADUAL DO SUBSTITUTO TRIBUTARIC CNPS b3
(137130242 10.409.559.0001-23 =
DESTINATARIO / REMETENTE, o M
NOME RAZAO SOCIAL CNP) CPF DATA DA EMISSAO O a
MUNICIPIO DE CHA GRANDE 11.049.806{0001-90 13:06:2017 g q
ENDERFCO BAIRAC DISTRITO CEP DATA DA sAIDA o !
AV SAO JOSE, 101 CENTRO 55636-000 13/06/2017 o q
MINICIP(O UF TELEFONE FAX INSCRIC AO S TADUAL HORA DA SAIDA Q <
- . . [}
CHA GRANDLE PE 14:51:24 [}
FATURA g >
1 Q
| PAGAMENTO A VISTA i
WU
. . = m
CALCULO DO IMPOSTO Q
BASE DE CALCULO DO ICMS VALOR DO MY BASE DL CALCULO DO MS SUBST.  [VALOR DO K MS STBST V.APROX. TRIBUTOS VALOR TOTAL DOS PRODUTOS ) 2
0,00 0,00 0,00 0,00 674,43 (25.45 %) 2.6508;0)’
\'ALOR 120 FRETE VALOR DO SEGLURO DESCONTO DUTRAS DESPESAS ACESSORIAS VALOR DO {PI VALOR TOTAI DA NOTA >
0.00 0.00 0.00 0,00 0,00 245080
o
TRANSPORTADOR / VOLUMES TRANSPORTADOS Q
NOME RAZAGQ SOCIAL FRETE POR CONTA CODIGU ANTT PLACA DO VERULO TF LNFL CRF &
0 - EMITENTE 2
LNDERECO MUNKCIPIO . vf INSCRICAO ESTAIN AL %
&
G ANTIDADL ESPECE MARC A NUMERACAQ PESOBRUTO PESO L QEENOG ,G_\T
©
<
joc)
DADOS DOS PRODUTOS / SERVI( OS g
CODIGO - O . VALOR VALOR VALGR | BASE DR VALOR VALOR AliQa
PRODLTO DESCRIG AG DO PRODTTO SERVICO NUMSH [CSGSN | CFOP JUNID.]  QIDE NITARIO DESCONTO | LIQUIDGO |CALL K M5 Pven - PR
VT4 PAO DE SEDA 50G 19059010 0102 | 202 | N 5300 0.50 000 2.650.00 0.00 0.00 0.00] 000 ] 0.00
]
DADOS ADICIONAIS .
INFORMAC OF S COMPLEMENTARES RESERVADO AD FISCO
Docuinente enutido por ME wu EPP optante pelo SIMPLES NACION AL Nao gera direita a credito fiscal de TPL.
DOCUMENTO EMITIDO POR ME OU EPP OPTANTE PELO SIMPLES NACIONAL. NAG GERA DIREITO A CREDITO FISC AL DE IPL
{DADUS BANCARIOS: BANCO SANTANDER 033, AG 4624, €70 13.000507-8)
Tributos Aproximados - Nacianal: RS 386,42 (13.45%) - Faradual: RS M 5.00 (12.00°) - Foate: IBPT PE

4’1 -CL {3 /‘j g‘/' ‘/,‘_ 5))__,



RECEBEMOS DE LM D15 TRIST T ORA ME 08 PRODUTOS/SERVIQOS CONSTANTES NA NOTA FISCAL INDICADA AO LADO
DATA DE RECEBDMENT | MENTIFICACAD E ASSINATURA DO RECEBEDOR N
| SERIE: | >0
( R 1 S ¥ e S S é g
DANFE g
|
LM DISTRIBUIDORA ME DocoDANFE 2
DA NOTA FISCAL 2
Av Santa Cruz, 0 ELETRONICA g
0- Entrada CHAVE DE ACESSQ =8
- l I °©
_ RN : PR~ 5 i 2617 0626 2297 9%00 0131 5500 1000 0001 7710 0464 GJ' o
j— A e » Aoseanaes | PR —_— 6 =
A Carpina 3
- = e pe |N° 000.000.177 Consulta de autenticidade no portal nacional da g8
TEL/FAX: 8136213838 |SERIE :1 NF-= www.nfe.fazenda. gov.br portal g g
CEP: 55811010 FOLHA:1 de 1 ou no site da Sefaz Autorizadora g_ =
NATUREZA DA UFERACAD PROTOCOLO DE AUTORIZAGAD DE USO '8E _‘8
Venda a vista 126170029228489 - 01062017 09:36:07 S g
INSUMICAL B3 LADUAL [n-:&wc,\o:n;\:: AL SUB. TRIBUTARIA (043 0 2 E
[ 069059861 | | 26.229.798/0001-31 Ea |
8 X
» ¢ o
DESTINATARIO/REMETENTE g Q
NOMERAZAO 80CIAL CNPJCPF ‘ DATA DA EMISSAC o) jso
PREFEITURA MUNICIPAL DE CHA GRANDE 11.049.806/0001-90 01/06/2017 g >
ENDERE( BAIRRODISTRITO ‘ CEP " DATA DE SAIDAENTRADA © >
AV 3A0JOBE, i0i CENTRO | 55822000 01062017 g
oo FONEFAX UF INSCRIGAC ESTADUAL HORA DE SAIDA g Z:
Cha Grande PE 09:35:49 s
FATURA % m
CALCULO DO IMPOSTO , » 1
BASE DE CALCULO DE ICNS VALOR DO ICMS BASE DE CALCULO ICMS ST VALOR DO IOMS SUBSTITUICAO VALOR TOTAL DOS PROLETES
i 000 | 0.00 i 0.00 0.00 10.473 5083
VALOR DO FRETE | VALOR DO SEGURD | DESCONTO OUTRAS DESPESAS ACESSORIAS | VALOR DO IP1 VALOR TOTAL DOS IMPOSTOS | VALOR TOTAL DA NOTA s
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 2.340,40 10.473.5
TRANSPORTADOR/VOLUMES TRANSPORTADOS 8
RAZZ0 SOCIAL FRETE POR CONTA  [CODIGO ANTT PLACADO VEICULO | UF  |ONPICPF ®
0-Emitente S
ENDERE(O MUNICTPIO UF INSCRICAO BSTADUAL 3
H to
QUANTIDADE ESPECIE MARCA NUMERAGAC PESC BRUTO PESO LIOUTD: g'%
1 caixas Varias 0,000 0,000 3,
DADOS DO PRODUTO/SERVICO E
o DESCRIGAG DO PRODUTO SERVICO MM | rleror| tnm. | ouant | varom tnmamiolvator Toran] B eare 1ous | vaLor oas | vALoR ipy pnm SXTAT | VALOR TOTAL
PROD SH 1oMs vt IMPOSTOS
QU0 01021 | Lene et po kgl ssscantanco 200 o~ Jos022n1qfmo s102] ] 60, 160000 2 760,00 77
06656535 ”puo d;ha;gu < 0714000 qoy 5102 UN 300 10.90000 12m00 ’ 72594
500000001019 | Carne tpo Charque ot na01300)f a0z si2] kG 15 4 19.69000 2983 39 585 ok
8698 protema text de sojs Z 20510000 si0z| Uw 00 3.90000 780,00 247
15645220 farmba de milho flocada S00g 110220000140 5102 209 1.90000 340,00 18
(9887777 mulho para munguza SO0z ’ 1104230001024 102 UN 00 -~ 1 65000 330,00 4.5
— —-— N \ . A
ATES VY qlioekol
|
/
7
CALCULO DO ISSQN
[INSCRICAC MUNICTRAL VALOR TOTAL DOS SERVICOS BASE DE CALCULO DO ISSQN VALUR DO ISSON
2345864
DADOS ADICIONAIS
INFORMAGOES COMPLEMENTARES RESER\ ADO AD FISCO
FREFEITURA MUNICIPAL UE CHA GRANDE - BANCD DO BRASIL = AG ud " 3=4

17440=% Trib aprox R$: 982,5" Pederal 1797,43 Estadual Funte: [EF

L HeILE




SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES
| TO QE MERENDA

EPART

Escola: N° de Alunos
=

N. ftem Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em po lkg
2. Agucar cristal granulado I kg /11
3. Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor 500g
¥ Arroz parborizado 1 kg A1
6 Aveia em flocos 200g
v Bebida lactea sabor morando 900ml
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 13
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11. | Broa de trigo Unidade’
12. Café em po 250g

| 13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un

| 14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
15. | Canela em po 40g /1
16. | Colorifico 1 kg 9.
17. | Cominho em po 1 kg
18. Doce de goiaba 600g
19. | Extrato de tomate 320g
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1kg
22. | Farinha de milho flocada 500g /3
23. | Farinha de trigo com fermento I kg
24, Farinha lactea 400g 11
25, Feijdo carioquinha 1kg
26. | Feijio tipo macassar 1 kg AS
27. | Feijdo tipo preto 1 kg |
28. | Leite de coco 500g 5
29. | Leite em po integral instantineo 200g 13
30. Macarriio tipo espaguete 500g 30
31. | Margarina 250g X
32 Milho para munguza 500g 13
33. | Oleo de soja 900m! X
34. | Pao sedinha L kg
35. | Proteina texturizada de soja 500g
36. | Sal refinado iodado 1kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39 Vinagre de alcool 500ml
¢ Proteina:

N. Item Quantidade

L. Carne bovina de 2* kg
z Carne bovina salgada (charque) Skg -3
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade =
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg EX
5. Carne moida 500g 23
6. _Figado bovino lkg

5 7 Ovos tipo A 30 unidades

{ 8. Peixe tipo polaca 1 kg

[ o Salsicha | kg L

Cha Grande, de de 2017

Funcionario da ﬁniﬁﬁe de Ensino
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

| EPARTAMENFO DE MERENDA A
Escola: GP_QOAMMM%_ N° de Alunos @4

N

N. Item Quantidade
1. Achocolatado em pd 1 kg

2. Agucar cristal granulado | kg 11
3 Amido de milho 500g

4. Amido de milho com sabor 500g

5. Arroz parborizado lkg 1
6. Aveia em flocos 200g

7. Bebida lactea sabor morando 900ml| 11
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g AN
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g

10. Bolo de bacia Unidade

11. Broa de trigo Unidade’

12. | Café em p6 250g

13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un

14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un

15 Canela em po 40g

16. Colorifico 1kg 0,
17. Cominho em po 1 kg

18 Doce de goiaba 600g

19, Extrato de tomate 320g

20. | Farinha de arroz ou de milho 400g P
21. | Farinha de mandioca 1 kg A
22. | Farinha de milho flocada 500g 3
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg

24, Farinha lactea 400g 11
25. Feijdo carioquinha 1 kg

26. Feijdo tipo macassar 1 kg 15
27. Feijdo tipo preto 1 kg q
28. | Leite de coco 500g 5

29, Leite em po integral instantineo 200g UE
30. | Macarriio tipo espaguete 500g 30
31. | Margarina 250g A

32 Milho para munguza 500g 173

33. Oleo de soja 900ml AY

34. Pdo sedinbha 1 kg

35. Proteina texturizada de soja 500g

36. Sal refinado iodado 1 kg

37. Suco concentrado de maracuja 1000ml

38 Suco concentrado de tangerina 1000ml

39 Vinagre de alcool 500mi

¢ Proteina:

N. Item Al Quantidade

1. Carne bovina de 2* 1 kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 19
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 85
4. Carne de ave — peito de frango _ 1 kg 3Y
5. Carne moida 500g 22
6. _Figado bovino | kg
7 Ovos tipo A 30 unidades

8. Peixe tipo polaca 1 kg

9. Salsicha 1 kg S

Cha Grande, de de 2017
F nario da Unidade de Ensi
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SECRETARIA DE EDUCACAQO, CULTURA E ESPORTES

DEPARTAMENTO DE MERENDA &=
Escola: / &31 A z%rudﬁé N° de Alunos 9 ¢
C 7
N. Item Quantidade
1. Achocolatado em pd 1 kg
2. Agucar cristal granulado I kg 1]
3. Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor 500g
5. Arroz parborizado 1 kg 1
6 Aveia em flocos 200g
7. Bebida lactea sabor morando 900ml
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g N
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11. | Broa de trigo Unidade’
12. Café em pé 250g
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
15. | Canela em po 40g
16. | Colorifico 1 kg 2
17. Cominho em po 1 kg
18. | Doce de goiaba 600g
19. | Extrato de tomate 320g
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1 kg 4
22. | Farinha de milho flocada 500g N9
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg
24| Farinha lactea 400g 1M
5. Feijdo carioquinha 1 kg
26. Feijdo tipo macassar 1 kg N8
27 Feijdo tipo preto 1 kg 9
28. Leite de coco 500¢g S
29. Leite em po integral instantaneo 200g 13
30. Macarriio tipo espaguete 500g 30
31. | Margarina 250g
32 Milho para munguza 500g e
33.__| Oleo de soja 900m! 14
34 | Pao sedinha 1 kg
35. Proteina texturizada de soja 500g
36. | Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39| Vinagre de alcool 500ml
s Proteina:
N. Item Al _Quantidade
L. Carne bovina de 2* 1 kg
2. Came bovina salgada (charque) Skg N3
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade QS
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg 3y
5 Carne moida 500g 23
6. Figado bovino | kg
7 Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha 1 kg LS
Cha Grande, de de 2017.

B Funcionano da Unidade de Ensino
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

EPARTAMENTO DE MERENDA
Escola: N° de Alunos
~N \, =

t

N. ftem Quantidade
1. Achocolatado em pé lkg .
2, Agucar cristal granulado I kg i K.
3. Amido de milho 500g

4. Amido de milho com sabor _ 500g

5. Arroz parborizado 1 kg 11
6. Aveia em flocos 200g

7. Bebida lactea sabor morando 900ml

8. Biscoito doce tipo “Maria™ 400g 1N
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g

10. Bolo de bacia Unidade

11. | Broa de trigo Unidade’

12. Café em po 250g

13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un

14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un

15. Canela em po 40g

16. | Colorifico 1 kg 2
17. | Cominho em po 1 kg

18. | Doce de goiaba 600g

19. | Extrato de tomate 320g

20. Farinha de arroz ou de milho 400g

21. | Farinha de mandioca 1 kg (
22. | Farinha de milho flocada 500g 173
23. | Farinha de trigo com fermento Il kg )

24. | Farinha lactea 400g M
25. Feijdo carioquinha 1kg

26. | Feijaio tipo macassar L kg As
27 Feijdo tipo preto 1 kg q

28. Leite de coco 500g 5

29. | Leite em po integral instantineo 200g 13

30. Macarrdo tipo espaguete 500g 30

31, Margarina 250g

32| Milho para munguza 500g 14

33 Oleo de soja 900ml 4

34. Pao sedinha 1 kg 200
35, Proteina texturizada de soja 500g

36. | Sal refinado iodado lkg

37. Suco concentrado de maracuja 1000mi

38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml

39. Vinagre de aicool 500mi

e  Proteina:

N. Item _Quantidade

1. Carne bovina de 2* 1kg
> Carne bovina salgada (charque) Skg N
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 95
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg 20
5 Carne moida 500g 93
6. Figado bovino I kg
7 Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg

9. Salsicha 1 kg NS

Cha Grande, de de 2017.

2 Funcionario da Unidade de Ensino
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

Escola: _Q

DBPARTAMENTO DE NDA b
ﬁg_&r@%@%ﬁ%&j}_&&&,w de Almos_3?,
/] {

\ b “§
N. tem Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em po 1 kg
2 Agucar cristal granulado 1 kg /1]
3. Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor 500g
5. | Arroz parborizado 1kg 1
6. Aveia em flocos 200g
7 Bebida lactea sabor morando 900ml
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 1A()
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11, Broa de trigo Unidade’
12. Café em po 250g
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
15. | Canela em po 40g
16. | Colorifico lkg 8
17. | Cominho em po 1 kg
18. Doce de goiaba 600g
19. Extrato de tomate 32
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1 kg [4
22. | Farinha de milho flocada 500g 13
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg
24. Farinha lactea 400g 11
25. Feijdo carioquinha 1kg
26. Feijiio tipo macassar lkg Ag
27| Feijao tipo preto 1kg 9
28. | Leite de coco 500g S
29. Leite em po integral instantdneo 200g 14
30. | Macarriio tipo espaguete 500g 20
31. Margarina 250g
32 Milho para munguza 500g /4
33. Oleo de soja 900ml A4
34. Pdo sedinha 1 kg
35. Proteina texturizada de soja 500g
36. Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 Suco concentrado de tangerina 1000ml
39 Vinagre de aicool 500mli
¢  Proteina:
N. Item Quantidade 1
a Carne bovina de 2* 1 kg
2. Came bovina salgada (charque) Skg 14
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 29
4. Carne de ave - peito de frango 1 kg Y
5. Carne moida 500g [0 )< 3
6. _Figado bovino | kg
7. Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha 1 kg 25
Cha Grande, de de 2017.
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1
SECRETARIA DE EDUCACAQ, CULTURA E ESPORTES @

DEPARTAMENT@IW MERENDA 2
d/.q(g, i[)vmdn QNN AR /Mé«,gJZLWdeAlunos QC‘
/

Escola:
29
: S §
N. Item 25
I Achocolatado em pd 1 kg = §
2. | Agucar cristal granulado I kg 11 23
3. Amido de milho 500g g o
4. Amido de milho com sabor 500g g u;%
5. Arroz parborizado 1kg N 33
6. Aveia em flocos 200g 23
7. Bebida lactea sabor morando 900ml 2 %
8 | Biscoito doce tipo “Maria” 400g 12 £
9. | Biscoito salgado Cream Cracker 400g 20
10.__| Bolo de bacia Unidade ga
1. | Broa de trigo Unidade’ 8z
12. Café em pé 250g g §
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un o2
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un g- g
15. | Canela em po 40g S 2
16. | Colorifico 1 kg 23 2 Q
17. | Cominho em po 1 kg g =
18| Doce de goiaba 600g 8o
19. Extrato de tomate 320g ) E
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g 5 g2
21. | Farinha de mandioca 1 kg b S
22. | Farinha de milho flocada 500g VK A
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg ,§
24| Farinha lactea 400g _ e J &
25. Feijdo carioquinha 1kg %
26. | Feijio tipo macassar 1 kg 1S o
27. Feijdo tipo preto 1 kg 4 @
28. | Leite de coco 500g S <
29. Leite em po integral instantdneo 200g N+ 8
30. | Macarriio tipo espaguete 500g 30 g
31 Margarina 250g
32 Milho para munguza 500g 14
33. Oleo de soja 900ml A Y
34 Pao sedinha 1 kg
35. | Proteina texturizada de soja 500g
36. | Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. | Vinagre de alcool 500mi
¢ Proteina:
N. Item Apresentacio Quantidade 7
. Carne bovina de 2* 1 kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 18
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 25
4. Carne de ave — peito de frango lkg Yy
5. Carne moida 500g oL, 1
6. Figado bovino | kg
7. Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9 Salsicha 1 kg 9S
Cha Grande, de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES @
EPARTAMEMTOME MFR@Z,‘;

Escola: (_4,- . —f M N°de Alunos | EC

z 9
~ ¥
N. ftem Apresentacio Quantidade K
1. Achocolatado em pd 1 kg =3 ?5
2. | Acucar cristal 0 1 kg A3 22
3| Amido de milho 5008 - 28
4___| Amido de milho com sabor _ 500g 58
5. Arroz parborizado lkg 11 B E
6. Aveia em flocos 200g gz
7. Bebida lactea sabor morando 900ml g %
8. | Biscoito doce tipo “Maria” 400g k) g2
9. | Biscoito salgado Cream Cracker 400g 50
10. Bolo de bacia Unidade %‘ @
11. | Broadetrigo Unidade’ 8 x
12. | Café em po 250g ; 3
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un o2
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un é— g
15. | Canela em po 40g =
16. | Colorifico 1 kg o a Q
17. Cominho em po 1 kg g =
18. | Doce de goiaba 600g 5 o
19. | Extrato de tomate 3208 °a
20, Farinha de arroz ou de milho 400g Q £
21. | Farinha de mandioca 1 kg b S
22. | Farinha de milho flocada 500g AT 3
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg .§
24__| Farinha lactea 400g 11 &
25| Feijdo carioquinha 1kg %
26. | Feijdio tipo macassar 1 kg A &
27. Feijiio tipo preto 1 kg =l @
28. Leite de coco 500g S %
29. | Leite em pd integral instantineo 200g 13 8
30. | Macarriio tipo espaguete 500g 30 g
31. | Margarina 250g
32. | Milho para munguza 500g 14
33. Oleo de soja 900ml AY
34. Pdo sedinha 1 kg
35. Proteina texturizada de soja 500¢g
36. | Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. Vinagre de aicool 500mi
¢ Proteina:
N. Item __Apresentacio Quantidade _l
I; Carne bovina de 2* 1kg
2. Carmne bovina salgada (charque) Skg Uk,
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade o>
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg Al
5 Carne moida 500g Q3
6. Figado bovino | kg
7 Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha 1 kg 25
Cha Grande, de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

, g EPARTAMENTO DE MERENDA A ot
Foeol % —— 26 -‘h F&Q&__ N° de Alunos B )

28
i
N. ftem __Apresentacio %.M 33
1. Achocolatado em pd 1 kg ! ?5
2. | Agucar cristal granulado kg a1 23
3| Amido de milho 500g 35
4. | Amido de milho com sabor 500g 5S
5. Arroz parborizado 1 kg N1 3 %
6| Aveia em flocos 200g P4 g3
7. | Bebida lactea sabor morando 900m As g9
8. Biscoito doce tipo “Maria™ 400g 11 é o
9| Biscoito salgado Cream Cracker 400g ag
10__| Bolo de bacia Unidade Ea
11. | Broa de trigo Unidade’ 8 3
12. | Café em po 250g 3 e
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un o2
14| Caido concentrado galinha Cx com 24un 2%
15. | Canela em po 40g =
16. | Colorifico 1 kg ) a9
17. | Cominho em po 1 kg g 5
18. | Doce de goiaba 600g § o]
19. | Extrato de tomate 3208 b Sa
20| Farinha de arroz ou de milho 400g 82
21. | Farinha de mandioca 1kg 5
22. | Farinha de milho flocada 500g VE] 4
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg é
24. Farinha lactea 400g 11 &
25. | Feijdio carioquinha 1kg %
26. | Feijaio tipo macassar 1 kg 15 o
27 Feijdo tipo preto 1 kg g @
28. | Leite de coco 500g [ 8
29. | Leite em po integral instantaneo 200g E] g
30. Macarriio tipo espaguete 500g 30 g
31. | Margarina 250g
32| Milho para munguza 500g 14
33. | Oleo de soja 900ml Al
34. Pio sedinha 1 kg
35. | Proteina texturizada de soja 500g
36. Sal refinado iodado 1 kg
37 Suco concentrado de maracuja 1000ml
38. | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. Vinagre de alcool 500ml
¢ Proteina:
N. Item Quantidade
L Carne bovina de 2* 1kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 1.
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 25
4. Carne de ave — peito de frango lkg 3h
5 Carne moida 500g 93
6. Figado bovino lkg
7. Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha 1 kg N1y
Cha Grande, de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

DEPARTAMENTO RE MERENDA /  EE
Escola: { N°de Alunos 3: .
i
N. Item Apresentagio Quantidade 23
1. Achocolatado em po 1kg Z >
2 Agucar cristal granulado 1 kg Ul 4 g
3. Amido de milho 500g % g
4 Amido de milho com sabor 500g g E,:
5. Arroz parborizado 1 kg 11 38
6. Aveia em flocos 200g 15 S g
4 Bebida lactea sabor morando 900ml g %
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g NN g£-
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g 3 E
10. Bolo de bacia Unidade %- @
11. Broa de trigo Unidade S ™
12. Café em po 250¢g g §
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un o>
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un g9
15. | Canela em p6 40g /1 8 N
16. | Colorifico kg 2 9
17. | Cominho em po 1 kg gz
18. | Doce de goiaba 600g 5 o
19. | Extrato de tomate 320g 8 a
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g &2
21. | Farinha de mandioca lkg s>
22. Farinha de milho flocada 500g 13 §
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg 2
24, Farinha lactea 400g 11 &
25. Feijdo carioquinha 1 kg @
26. | Feijao tipo macassar 1 kg AS %
217. Feijdo tipo preto 1 kg 9 @
28 Leite de coco 500g S 8
29. Leite em po integral instanténeo 200g N3 g
30. | Macarrio tipo espaguete 500g 20 g
31 Margarina 250g
32. | Milho para munguza 500g 13
33. | Oleo de soja 900ml b
34. Pao sedinha 1 kg
35, Proteina texturizada de soja 500¢g
36. Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38. Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. Vinagre de alcool 500ml
e Proteina:
N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Carne bovina de 2.* 1 kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 1%
3. Carne de ave — frango inteiro Unidade 25
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg Y
5. Carne moida 500¢g 92
6. Figado bovino | kg 40
s Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca | kg
9. Salsicha | kg 2S
Cha Grande, de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

DEPARTAMENTO MERENDA
Escola:c %O QAQA,@»\ Y &4
{
N
N. Item _Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em po 1 kg
2. Agicar cristal granulado 1 kg 1
3, Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor 500¢g
5 Arroz parborizado 1 kg 11
6. Aveia em flocos 200g 15
7. Bebida lactea sabor morando 900ml '
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g N
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11. Broa de trigo Unidade
12. Café em po 250g X
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un r
14. Caldo concentrado galinha Cx com 24un
15. Canela em po 40g
16. | Colorifico 1 kg a
17 Cominho em po 1 kg
18. | Doce de goiaba 600g
19. | Extrato de tomate 320g 4
20. Farinha de arroz ou de milho 400g
21. Farinha de mandioca 1 kg
22. Farinha de milho flocada 500g A3
23. Farinha de trigo com fermento 1 kg
24, | Farinha lactea 400g 11
25. Feijdo carloquinha 1 kg
26. | Feijdo tipo macassar | kg 15
27. Feijdo tipo preto 1 kg 9
28. Leite de coco 500g S
29. | Leite em po integral instantédneo 200g N4
30. Macarrio tipo espaguete 500g
31. | Margarina 250g A3
32. Milho para munguza 500g 13
33. Oleo de soja 900ml Nl
34. Pado sedinha | kg i
35. Proteina texturizada de soja 500¢g
36. Sal refinado iodado | kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38. Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. Vinagre de alcool 500ml
e Proteina:
N. Item Apresentacio Quantidade
L. Carne bovina de 2.* 1 kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 4K
3. Carne de ave — frango inteiro Unidade 2S
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg BN
I, Carne moida 500g 23
6. Figado bovino 1 kg
7 Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha | kg s
Cha Grande, de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

[Of: il

C ?.’.PARTAMENBDE MERENDA
Escola: _F&Q (‘W e N° de Alunos 02 2
N
N. Item __ Quantidade
1. Achocolatado em po 1 kg
2. Acucar cristal granulado I kg N1
3. Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor . 500g
5. Arroz parborizado 1kg 11
6 Aveia em flocos 200g 15
7. Bebida lactea sabor morando 900ml
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 4l
9 Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11. | Broa de trigo Unidade’
12. | Café em p6 250g X
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
15 Canela em po 40g
16. Colorifico 1 kg 2
17. | Cominho em po 1 kg
18. Doce de goiaba 600g .
19. | Extrato de tomate 320g b
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1kg
22. | Farinha de milho flocada 5008 N4
23. | Farinha de trigo com fermento I kg
24. | Farinha lactea 400g I1
25. | Feijdo carioquinha 1kg
26. Feijdo tipo macassar 1 kg 18
27 Feijdo tipo preto 1 kg 9
28. Leite de coco 500g g
29. | Leite em po integral instantdneo 200g 13
30. Macarriio tipo espaguete 500g
31. | Margarina 250g
32 Milho para munguza 500g 14
33. | Oleo de soja 900ml 1Y
34. Pdo sedinha 1 kg
35. Proteina texturizada de soja 500¢g
36. | Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 Suco concentrado de tangerina 1000ml
39 Vinagre de alcool 500mi
¢  Proteina:
N. Item _Apresentagio __Quantidade
L. Carne bovina de 2* 1kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 10,
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 2>
4. Carne de ave - peito de frango 1kg 3
5z Carne moida 500g 23
6. Figado bovino L kg
s Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. | Salsicha | kg 95
Cha Grande, de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAQ, CULTURA E ESPORTES

\ EPARTAMENT® DE MERENRA / BT
Escola: o ¢ M N° de Alunos 2 Z)
9] >4
N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em pd 1kg
2, Agucar cristal granulado | kg 11
8, Amido de milho 500g
4 Amido de milho com sabor 500g
5. Arroz parborizado 1kg 11
6 Aveia em flocos 200g ns
s Bebida lactea sabor morando 900ml
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11. | Broa de trigo Unidade’
12. | Café em pé 250g X
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
15. | Canela em po 40g
16. Colorifico 1 kg Q,
17. Cominho em po 1 kg
18. Doce de goiaba 600g P
19. | Extrato de tomate 320g A
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1 kg
22. | Farinha de milho flocada 500g E!
23. Farinha de trigo com fermento 1 ky
24. Farinha lactea 400g M
25. Feijdo carioquinha 1kg
26. Feijao tipo macassar 1 kg 1S
27. Feijdo tipo preto 1 kg q
28. | Leite de coco 500g S
29. | Leite em po integral instantdneo 200g 3
30. Macarriio tipo espaguete 500g
31. | Margarina 250g
32 Milho para munguza 500g A4
33. | Oleo de soja 900ml N Y
34. | Pao sedinha 1 kg
35. Proteina texturizada de soja 500¢g
36. | Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. Vinagre de dicool 500ml
®  Proteina:
N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Carne bovina de 2° Tkg
2. Carne bovina saigada (charque) Skg ).
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 29
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg 3
5. Carne moida 500g
6. Figado bovino kg
7. Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha 1 kg
Cha Grande. de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

(R

(&0 AR/T ENTO DE MERENDA
Escola: g . iz N° de Alunos
\)

N. Item __Quantidade
1. Achocolatado em pod 1 kg
2. Agucar cristal o I kg /11
3. Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor 500g
5. Arroz parborizado 1kg N
6 Aveia em flocos 200g
7. Bebida lactea sabor morando 900ml
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 11
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. | Bolo de bacia Unidade
11. | Broa de trigo Unidade’
12. | Café em p6 250g P 4
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
15. Canela em po 40g
16. | Colorifico 1 kg 9,
17. Cominho em po 1 kg
18. | Doce de goiaba 600g P
19. | Extrato de tomate 320g b
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1kg
22. | Farinha de miiho flocada 500g 17
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg
24. | Farinha lactea 400g N
25. | Feijio carioquinha 1 kg
26. Feijdo tipo macassar L kg 15
7. Feijdo tipo preto 1 kg q
28. | Leite de coco 500g 5
29. | Leite em po integral instantdneo 2008 149
30. | Macarriio tipo espaguete 500g '
31. | Margarina 250g
32| Milho para munguza 500g 14
33. | Oleo de soja 900ml NG
34. Pio sedinha kg
35, Proteina texturizada de soja 500g
36. | Sal refinado iodado lkg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38. | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39 Vinagre de aicool 500ml
e Proteina:
N. Item __Apresentacio Quantidade

! Carne bovina de 2* lkg
2. Carne bovina saigada (charque) Skg Ao
3 Carne de ave - frango inteiro Unidade
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg
5 Carne moida 500g
6. Figado bovino | kg
7 Ovos tipo A 30 unidades
3. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha 1 kg

Cha Grande, de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

Escola:
3
i
N. Item Apresentacio Quantidade e
L Achocolatado em pé 1kg Z 2
2. | Agucar cristal granulado I kg 1N 2 3
3, Amido de milho 500g g o
4___ | Amido de milho com sabor _ 500g 5a
5. Arroz parborizado lkg 11 B E
6. Aveia em flocos 200g 1S S3
7| Bebida lactea sabor morando 900ml 11 23
8. Biscoito doce tipo “Maria”™ 400g g il
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g 50
10. | Bolo de bacia Unidade ga
11. | Broa de trigo Unidade’ 8 =
12._| Caféem po 250g g : 3
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un o>
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un 22
15. Canela em po 40g -
16. | Colorifico I kg 2 29
17. Cominho em po 1 kg g =
18. | Doce de goiaba 600g o, 3o
19. | Extrato de tomate 3208 b 8 ;{:,
20. Farinha de arroz ou de milho 400g 8 <
21. | Farinha de mandioca 1 kg ~
22. | Farinha de milho flocada 500g 13 i
23. Farinha de trigo com fermento 1 kg ,§
24| Farinha lactea 400g N &
25. | Feijao carioquinha 1kg %
26. Feijdo tipo macassar 1 kg 1S o
27. Feijdo tipo preto 1 kg Q @
28. | Leite de coco 500g S 8
29. Leite em po integral instantineo 200g 14 OED
30. | Macarriio tipo espaguete 500g £
31. Margarina 250g
32 Milho para munguza 500g 14
33. Oleo de soja 900ml AY
34 Pao sedinha 1 kg
35. Proteina texturizada de soja 500g
36. Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000mi
38 Suco concentrado de tangerina 1000ml
39 Vinagre de alcool 500ml
®  Proteina:
N. Item Apresentaciio Quantidade
1 Carne bovina de 2° 1kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg /.l
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg
5 Carne moida 500g
6. Figado bovino 1 kg
7 Ovos tipo A 30 unidades
3. Peixe tipo polaca 1kg
9. Salsicha 1 kg
Cha Grande. de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

DEPARTAMENTO @E MERENDA &
Escola: _ ( Z PIUN o~ N° de Alunos Q )_1
1 58
\ 7 i
N. item __ Quantidade 32
1. Achocolatado em po 1 kg Z >
2. | Agicar cristal granuiado I kg ZK 28
3. | Amido de milho 500g 28
4. Amido de milho com sabor . 500g % o
5. Arroz parborizado lkg 13 3 g
6. Aveia em flocos 200g A5 S3a
7. Bebida léctea sabor morando 900ml 11 g3
8. | Biscoito doce tipo “Maria” 4008 g:
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g g E
10. Bolo de bacia Unidade % @
11. | Broa de trigo Unidade’ 8 =3
12. | Café em po 250g 53 g 3
13._| Caldo concentrado carne Cx com 24un 2>
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un g3
15. | Canela em po 40g § >
16. | Colorifico i kg ] 0
17. Cominho em po 1 kg 8 Z
i8. | Doce de goiaba 600g ) 3o
19. | Extrato de tomate 320g b g8 %
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g 82
21. | Farinha de mandioca 1 kg g
22. | Farinha de milho flocada 500g. 13 3
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg 3
24. | Farinha lactea 400g 13 &
25 | Feijdo carioguinha 1kg @
26. | Feijdio tipo macassar 1 kg 15 %
27. Feijdo tipo preto 1 kg Q b
28 | Leite de coco 500g z 8
29| Leite em pé integral instantaneo 200g 71% g
30. Macarrio tipo espaguete 500g g
31. | Margarina 250g
32. | Milho para munguza 500g 14
33. | Oleo de soja 900ml N4y
34. Pio sedinha 1 kg
35, Proteina texturizada de soja 500¢g
36. | Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39__| Vinagre de alcool 500mi
¢  Proteina:
N. Item Al _Quantidade
. Carne bovina de 2* 1kg _
2. Came bovina salgada (charque) Skg [
3 Carne de ave - frango inteiro Unidade
4. Carne de ave — peito de frango lkg
5 Carne moida 500g
6. Figado bovino L kg
i Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1kg
9. Salsicha 1 kg
Cha Grande, de de 2017.
! —
Funci nidade de Ensino



SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

Escola: ( [

(R

S
RENDA _>=
%EXO N° de Aluno.s}Li

o 2@‘@”@“‘%
i ' 3
\ A

Item

N. Apresentacio Quantidade
1. Achocolatado em po 1 kg
2. Agucar cristal granulado I kg A1
3. Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor 500g
5. Arroz parborizado lkg N
6 Aveia em flocos 200g 15
7. Bebida lactea sabor morando 900ml U
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11. | Broa de trigo Unidade’
12. | Café em po 250g § 4
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
18. Canela em po 40g
16. | Colorifico 1kg 5%
17. | Cominho em po 1 kg
18. | Doce de goiaba 600g h
19. | Extrato de tomate 320g 4
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. Farinha de mandioca 1 kg
22. | Farinha de milho flocada 500g 13
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg
24. | Farinha lactea 400g 11
25. Feijdo carioquinha 1kg
26. Feijdo tipo macassar 1 kg NS
27. | Feijdio tipo preto 1 kg Y
28. | Leite de coco 500g S
29. | Leite em po integral instantdneo 200g 13
30. | Macarriio tipo espaguete 500g
31. | Margarina 250g
32. | Milho para munguza 500g 13
33. Oleo de soja 900ml NY
34. | Pdo sedinha 1 kg
35. Proteina texturizada de soja 500g
36. | Sal refinado iodado | kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. Vinagre de alcool 500ml
¢ Proteina:
N. Item Quantidade
1. Carne bovina de 2* 1 kg
2. Carne bovina salgada (charque) Skg ol
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade
4. Carne de ave — peito de frango 1kg
5. Carne moida 500g
6. Figado bovino lkg
T Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha lkg
Cha Grande. de de 2017.

} Fuficionario da Unidade de Ensino
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

O DEPARTAMENTO DE MERENDA ( O
Escola: N° de Alunos § { >0
_7 c
b, N @ 5
N. Item Apresentacio Quantidade g3
1. Achocolatado em po lkg - =3
2. Acucar cristal granulado I kg 11 E §_
3. | Amido de milho 500g g
4. Amido de milho com sabor 500g ga
5. Arroz parborizado lkg %K 3 g
6. Aveia em flocos 200g A ga
7. Bebida lactea sabor morando 900ml /S 2 %
8. | Biscoito doce tipo “Maria” 400g 11 22
9, Biscoito salgado Cream Cracker 400g 50
10. | Bolo de bacia Unidade gaq
11. Broa de trigo Unidade’ 8 2
12. | Café em po 250g £ e
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un o>
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un §- S
15. | Canela em po 40g =
16. | Colorifico 1 kg ) a Q
17. | Cominho em po 1 kg gz
18__| Doce de goiaba 600g__ e
19. | Extrato de tomate 320g A 8 %
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g g2
21. | Farinha de mandioca 1kg S
22. | Farinha de milho flocada 500g K] i
23. Farinha de trigo com fermento 1 kg 2
24| Farinha lactea 400g N &
25| Feijao carioquinha 1 kg %
26. Feijdo tipo macassar 1 kg g o
27. | Feijdo tipo preto 1 kg ] @
28. | Leite de coco 500g s %
29. Leite em po integral instantaneo 200g 13 8
30. Macarrio tipo espaguete 500g £
31 Margarina 250g
32 Milho para munguza 500g 13
33. | Oleo de soja 900ml Y
34. Pao sedinha 1 kg
35, Proteina texturizada de soja 500g
36. Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000mi
38. Suco concentrado de tangerina 1000ml
39__| Vinagre de alcool 500ml
¢ Proteina:
N. Item Apresentacio Quantidade
1. Carne bovina de 2° 1 kg
y Carne bovina salgada (charque) Skg “Tol
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade
4. Carne de ave — peito de frango lkg
5 Carne moida S00g
6. Figado bovino | kg
7. Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1kg
9. Salsicha 1 kg
de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAQ, CULTURA E ESPORTES

% %ZRTAM TO DE MERENDA ? .
( Lo /,Ob\ o\ fa. N° de Alunos

Escola: L I}
At
N. ftem Apresentacio Quantidade
It Achocolatado em p6 1 kg
z Agucar cristal granulado | kg 11
3. Amido de milho 500g
4. Amido de milho com sabor 500g
5 Arroz parborizado 1kg N
6. Aveia em flocos 200g b
7. Bebida lactea sabor morando 900ml NS
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 11
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g
10. Bolo de bacia Unidade
11. | Broadetrigo Unidade’
12. | Café em po 250¢ X
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un
IS. Canela em po 40g
16. | Colorifico kg <
17. | Cominho em po lkg
18. Doce de goiaba 600g
19. | Extrato de tomate 320g G
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1 kg
22. Farinha de milho flocada 500g 11
23: Farinha de trigo com fermento 1 kg
24. | Farinha lactea 400g N
25. Feijdo carioquinha 1 kg
26. | Feijio tipo macassar 1 kg /5
27. | Feijdo tipo preto 1 kg q
28. Leite de coco 500g S
29. | Leite em po integral instantineo 200g 3
30. Macarriio tipo espaguete 500g
31. | Margarina 250g
32. | Milho para munguza 500g 11
33. | Oleo de soja 200ml Al
34. Pao sedinha 1 kg
35. Proteina iexturizada de soja 500g
36. Sal refinado iodado 1 kg
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml
38 | Suco concentrado de tangerina 1000ml
39. Vinagre de alcool 500ml
¢  Proteina:
N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Carne bovina de 2* 1kg
2 Carne bovina salgada (charque) Skg 21 &L
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade
4. Carne de ave — peito de frango lkg
5 Carne moida 500g
6. Figado bovino | kg
T Ovos tipo A 30 unidades
8. Peixe tipo polaca 1 kg
9. Salsicha 1 kg
Cha Grande, de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO CULTURA E ESPORTES

N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em po 1 kg Ab
o Agucar cristal granulado | kg 40
3. Amido de milho 500g 20
4. Amido de milho com sabor 500g b
5. Arroz parborizado 1 kg Yo
6. Aveia em flocos 200g 15
7 Bebida lactea sabor morando 900ml 74 1| G
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 100
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g 60
10. Bolo de bacia Unidade sO
11. | Broa de trigo Unidade
12. | Café em po 250g X
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un £)
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un o3
15. Canela em po 40g 1
16. | Colorifico 1 kg 9.
17. | Cominho em po 1 kg
18. | Doce de goiaba 600g
19. | Extrato de tomate 320g A
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g 13
21. | Farinha de mandioca 1 kg 4
22. Farinha de milho flocada 500g 50
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg 3
24. Farinha lactea 400g 15
25. Feijdo carioquinha 1kg
26. Feijao tipo macassar 1 kg
27. Feijao tipo preto 1 kg
28. | Leite de coco 500g S
29. | Leite em po integral instantdneo 200g 10Q
30. | Macarriio tipo espaguete 500g 30

31. | Margarina 250g e
32. Milho para munguza 500g 20

33. | Oleo de soja 900m! A<

34. Pao sedinha 1 kg S0

35. Proteina texturizada de soja 500g P

36. | Sal refinado iodado 1 kg b

37. Suco concentrado de maracuja 1000ml 1S

38. Suco concentrado de tangerina 1000ml NS

39. | Vinagre de dlcool 500ml 9

e Proteina:

N. Item Apresentacio Quantidade
1 Carne bovina de 2.* 1 kg AS
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 30
3. Carne de ave — frango inteiro Unidade 0S
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg 3
5; Carne moida 500g 93
6. Figado bovino | kg 90
T Ovos tipo A 30 unidades A0
8. Peixe tipo polaca 1 kg AS
9. Salsicha 1 kg L5

Cha Grande, de de 2017.
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Escolat

SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

N. Item Apresentagio Quantidade
1. Achocolatado em po 1 kg /f
2. Agucar cristal granulado 1 kg Yy
3. Amido de milho 500g 20
4. Amido de milho com sabor 500g £
5. Arroz parborizado 1 kg Y0
6. Aveia em flocos 200g E
7. Bebida lactea sabor morando 900ml AS
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 400
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g é_o
10. Bolo de bacia Unidade 0
11. Broa de trigo Unidade =
12. | Café em po 250g 3
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un 9
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un L
15. Canela em po 40g 1
16. | Colorifico lkg 55
17. Cominho em po 1 kg =
18. | Doce de goiaba 600g ~
19. | Extrato de tomate 320g b
20. Farinha de arroz ou de milho 400g N
21. | Farinha de mandioca 1 kg &

22. Farinha de milho flocada 500g sO
23. Farinha de trigo com fermento 1 kg )
24. Farinha lactea 400g 15
25. Feijdo carioquinha 1 kg

26. Feijao tipo macassar 1 kg

27. Feijdo tipo preto 1 kg

28. Leite de coco 500g S
29. Leite em po integral instantaneo 200g 100
30. Macarréo tipo espaguete 500g 30
31. | Margarina 250g %
32. Milho para munguza 500g 90
33. Oleo de soja 900ml 15
34, Pao sedinha 1 kg S00
3S. Proteina texturizada de soja 500g <)
36. Sal refinado iodado lkg b
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml 1S
38. Suco concentrado de tangerina 1000ml] s
39 | Vinagre de dlcool 500ml 9

e  Proteina:

N. Item Apresentacio Quantidade
1. Carne bovina de 2.* 1 kg 1S
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 30
3. Carne de ave — frango inteiro Unidade 25
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg Y
5. Carne moida 500g o3
6. Figado bovino 1 kg
7. Ovos tipo A 30 unidades 10
8. Peixe tipo polaca 1 kg AS
9. Salsicha 1 kg 25

Cha Grande, de de 2017

Funcionario da Unidade de Enhsino
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

! %o DEPQ!S’ AMENTO

BI% ?L(M%eAhmos \22 JEI ]

Escola:
/
\

N. Item _ Quantidade
L Achocolatado em po 1kg 1b
2, Agucar cristal granulado | kg 40
3. Amido de milho 500g 90
4. Amido de milho com sabor 500g 4
5. Arroz parborizado 1kg Y0
6 Aveia em flocos 200g A
7. Bebida lactea sabor morando 900ml S
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 100
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g [4%)
10. | Bolo de bacia Unidade s0
11. | Broa de trigo Unidade’ -
12. | Café em pé 250g J.S
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un 5 )8
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un 2
15. | Canela em po 40g 1
16. | Colorifico 1 kg 9.
17. Cominho em po 1 kg
18. | Doce de goiaba 600g
19. | Extrato de tomate 320g b
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g -

21. | Farinha de mandioca 1 kg [4
22. | Farinha de milho flocada 500g =0
23. Farinha de trigo com fermento 1 ky =
24 | Farinha lactea 400g AS
25._| Feijao carioquinha Tkg

26. Feijdo tipo macassar 1 kg

27, Feijdo tipo preto 1 kg

28. Leite de coco 500g &
29. Leite em po integral instantdneo 200g 00
30| Macarriio tipo espaguete 500g 30
31. | Margarina 250g X
32 Milho para munguza 500g 20
33. | Oleo de soja 900ml N5
34. Pao sedinha 1 kg 500
35, Proteina texturizada de soja 500¢g s
36. | Sal refinado iodado 1 kg [
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml AS

38. Suco concentrado de tangerina 1000ml 15

39. | Vinagre de alcool 500ml q
¢  Proteina:

N. Item Quantidade ]
1. Carne bovina de 2° 1 kg 1S

2. Came bovina salgada (charque) Skg 3230
3 Carne de ave - frango inteiro Unidade Qa
4. Carne de ave — peito de frango lkg X
5. Carne moida 500g 33
6. Figado bovino L kg
7 Ovos tipo A 30 unidades 10
8. Peixe tipo polaca 1 kg 1S
9. Salsicha 1 kg S
Cha Grande, de de 2017.
A v

Unidade de Ensino
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

DERARTAMENTO DE MERENPA <
Escola: % Vi A\ACY //Cll. %‘@""‘

x 9
! i¢
N. Item _Apresentaciio Quantidade g3
1. Achocolatado em po 1 kg A6 >
2. Agucar cristal granulado 1 kg 0] E g
3. Amido de milho 500g 90 % g
4. Amido de milho com sabor 500g 4 g g:
5. Arroz parborizado 1 kg yQ 3 &
6. Aveia em flocos 200g 15 e §
18 Bebida lactea sabor morando 900ml Yolv) g %
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g ) g-
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g O s E
10. | Bolo de bacia Unidade 0 % %
11. Broa de trigo Unidade S x
12. | Café em po 250g A g §
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un o 2>
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un Q, g9
15. Canela em po 40g 1 ‘é_ ':E
16. Colorifico 1 kg 9" 29
17. Cominho em po 1 kg 8 Z
18. Doce de goiaba 600g § o
19. | Extrato de tomate 320g 6 8 %
20. Farinha de arroz ou de milho 400g P 82
21. | Farinha de mandioca | kg b g >
22. | Farinha de milho flocada 500g s0 3
23, Farinha de trigo com fermento 1 kg 2 3
24. | Farinha lactea 400g 1S &
25. | Feijdo carioquinha 1 kg N )
26. Feijao tipo macassar 1 kg %
27. Feijdo tipo preto 1 kg &
28. Leite de coco 500g 8
29. | Leite em po integral instantineo 200g 100 g
30. | Macarriio tipo espaguete 500g 30 g
31, Margarina 250¢g R
32! Milho para munguza 500g 20
33. Oleo de soja 900ml 1S
34. Pdo sedinha 1 kg =9
35. Proteina texturizada de soja 500g SO
36. | Sal refinado iodado 1 kg 4
37. Suco concentrado de maracuja 1000ml Y
38. Suco concentrado de tangerina 1000ml 185
39. Vinagre de alcool 500ml 9
e Proteina:
N. Item Apresentacio Quantidade
L Carne bovina de 2* 1 kg 15
p Carne bovina salgada (charque) Skg 30
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 2S5
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg 2 Y
5. Carne moida 500g h3
6. Figado bovino | kg
7. Ovos tipo A 30 unidades N0
8. Peixe tipo polaca 1kg AS
9. Salsicha 1 kg s
Cha Grande, de de 2017.




EPARTAMENTO DE MERENDA

SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES
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D
Escola: g;é [ 2 AQ[ Eg%m ) Iil’u‘uﬂ

N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em pé 1 kg 4’5
2, Acucar cristal granulado 1 kg q0
3 Amido de milho 500g 20
4. Amido de milho com sabor 500g 6
S Arroz parborizado 1 kg 40
6. Aveia em flocos 200g A
7. Bebida lactea sabor morando 900ml| 15
8. Biscoito doce tipo “Maria™ 400g N00
9 Biscoito salgado Cream Cracker 400g 60
10. Bolo de bacia Unidade SO
11. | Broa de trigo Unidade
12. | Café em p6 250g X
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un 7,
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un <L
15. | Canela em po 40g 1
16. | Colorifico 1 kg 9.
17. Cominho em po 1 kg
I18. | Doce de goiaba 600g

19. | Extrato de tomate 320g 4

20. | Farinha de arroz ou de milho 400g 4

21. | Farinha de mandioca 1 kg [

22. | Farinha de milho flocada 500g (=10)
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg 3

24. | Farinha lactea 400g 1S

25. | Feijdo carioquinha kg

26. Feijdo tipo macassar 1 kg

27: Feijdo tipo preto 1 kg

28. Leite de coco 500g

29. Leite em po integral instantaneo 200g 4100
30. | Macarrdio tipo espaguete 500g 30
31. Margarina 250g b4

32. | Milho para munguza 500g 29
33. Oleo de soja 900ml 15

34. Pio sedinha 1 kg S0Q
35. Proteina texturizada de soja 500g S0

36. Sal refinado iodado 1 kg &

37. Suco concentrado de maracuja 1000ml 415

38. Suco concentrado de tangerina 1000ml 18

39. Vinagre de aicool 500ml 9

e  Proteina:

N. Item Quantidade
1. Carne bovina de 2* 1 kg 15
2 Carne bovina salgada (charque) Skg 30
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade XS
4. Carne de ave — peito de frango 1kg a4
5. Carne moida 500g 93
6. Figado bovino 1 kg
7. Ovos tipo A 30 unidades 10
8. Peixe tipo polaca 1 kg 15
9 Salsicha 1 kg a¢s

Cha Grande, de de 2017.
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L .": r
SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES @ e
S DEPART%ENTO DE MERENDA D o

Escola: E N° de Alunos ,ES ) )

29
i
N. Item Apresentaciio Quantidade | %
1. Achocolatado em po kg 16 =3
2 Agtcar cristal granulado 1 kg 10} E i
3. | Amido de milho 500g 20 8¢S
4. Amido de milho com sabor 500g Sa
5, Arroz parborizado 1kg y() 3 g
6. Aveia em flocos 200g NS S3a
y Bebida lactea sabor morando 900m| N0Q g %
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 3 g2
9, Biscoito salgado Cream Cracker 400g LO 50
10. | Bolo de bacia Unidade s0 g @
11. | Broa detrigo Unidade 83
12. | Café em pé 250g J.d § Q
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un 9 o>
14. Caldo concentrado galinha Cx com 24un 2 §- S
15. Canela em po 40g 1 =
16. | Colorifico 1 kg 9, aQ
17. | Cominho em po 1kg gz
18. Doce de goiaba 600g § o
19. Extrato de tomate 320g G ) %
20. | Farinha de arroz ou de milho 400 |, g2
21. Farinha de mandioca 1 kg G S
22. | Farinhade milho flocada | 500g 50 i
23. | Farinha de trigo com fermento | kg 2 2
24 | Farinha lactea 400g 1S &
25. Feijdo carioquinha 1kg %
~26. | Feijao tipo macassar 1 kg o
27. | Feijdo tipo preto 1 kg @
28. Leite de coco 500¢g &
29. Leite em po integral instantaneo 200g 100 Oi‘sq
30 Macarriio tipo espaguete 500g 30 g
31. Margarina 250g 2
32 Milho para munguza 500g 920
33. | Oleo de soja 900ml 1S
34 Pip sedinha 1 kg S00
35. Proteina texturizada de soja 500g SO
36. Sal refinado iodado lkg
3% Suco concentrado de maracuja 1000ml 1S
38. Suco concentrado de langeiina 16001mi S
39. | Vinagre de alcool 500ml %
e Proteina:
N. Item '_Apresentaciio Quantidade
i Carne bovina de 2.* 1 kg 45
2 Carne bovina salgada (charque) Skg 30
3. Carne de ave — frango inteiro Unidade 2GS
4 Carne de ave — peito de frango 1 kg 3
5 Carne moida 500g 23
6 Figado bovino lkg -
% Ovos tipo A 30 unidades 10
8. Peixe tipo polaca - ) 1 kg | 198
9. Salsicha 1 kg 95
Cha Grande, de de 2017.
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Escola: _AQ w

SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES
TAN Q\LTO DE MEREND

(
N

N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em p6 1 kg 16
2. Aclcar cristal granulado 1 kg Y0
3. Amido de milho 500g 20
4. Amido de milho com sabor 500g G
5. Arroz parborizado 1 kg 40
6. Aveia em flocos 200g /lé
7. Bebida lactea sabor morando 900ml S
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g 100
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g 6O
10. Bolo de bacia Unidade sO
1. Broa de trigo Unidade
12. | Café em po 250g F4
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un oL
14, Caldo concentrado galinha Cx com 24un &
15. Canela em po 40g 1
16. | Colorifico 1 kg g
17. Cominho em po 1 kg
18. Doce de goiaba 600g ,
19. | Extrato de tomate 320g /4
20. Farinha de arroz ou de milho 400g
21 Farinha de mandioca 1 kg G
22. Farinha de milho flocada 500g =10}
23. Farinha de trigo com fermento 1 kg 3
24, Farinha lactea 400g AS
25. Feijdo carioquinha 1 kg
26. Feijao tipo macassar 1 kg
27. Feijdo tipo preto 1 kg
28 | Leite de coco 500g S
29. Leite em po integral instantaneo 200g 4100
30. Macarrdo tipo espaguete 500g 230
31, Margarina 250g X
32. Milho para munguza 500g 20
33. Oleo de soja 900ml N5
34. Pdo sedinha 1 kg A300
35. Proteina texturizada de soja 500g S10)
36. | Sal refinado iodado 1 kg [4
37 Suco concentrado de maracuja 1000ml AS
38. Suco concentrado de tangerina 1000ml 15
39 | Vinagre de alcool 500ml 9
e Proteina:

N. ltem Apresentacio Quantidade
1. Carne bovina de 2.° 1 kg AS
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 30
3. Carne de ave — frango inteiro Unidade IS
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg kY
S, Carne moida 500g 23
6. Figado bovino 1 kg
s Ovos tipo A 30 unidades 10
8. Peixe tipo polaca 1 kg 18
9. Salsicha 1 kg XS

Cha Grande, de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

DEPARTAMENTO DE MERENDA

Drenco

Escola: X/ Ll N° de Alun%; =
FE N / ‘

N. Item Apresentaciio Quantidade
1. Achocolatado em pé 1 kg Ab
2. Acgucar cristal granulado | kg tuQ
3. Amido de milho 500g 90
4. Amido de milho com sabor 500¢g 4
5 Arroz parborizado 1 kg 40
6. Aveia em flocos 200g 15
7 Bebida lactea sabor morando 900ml anele;
8. Biscoito doce tipo “Maria” 400g LO
9 Biscoito salgado Cream Cracker 400g i
10. Bolo de bacia Unidade SO
11. Broa de trigo Unidade
12. | Café em po 250g 14
13. Caldo concentrado carne Cx com 24un )
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un 2
15. | Canela em po 40g 1
16. | Colorifico | kg Q
17. Cominho em po 1 kg
18. Doce de goiaba 600g ~
19. | Extrato de tomate 320g 4
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g
21. | Farinha de mandioca 1 kg 2
22. | Farinha de milho flocada 500g <O
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg 3
24, Farinha lactea 400g 15
25. Feijdo carioquinha 1kg
26. Feijao tipo macassar 1 kg
27. Feijdo tipo preto 1 kg
28. | Leite de coco 500g
29. | Leite em po integral instantaneo 200g 100
30. | Macarriio tipo espaguete 500g 20
31. | Margarina 250g X
32. Milho para munguza 500g 20
33. | Oleo de soja 900ml 1S
34 Pao sedinha 1 kg N 300
35. Proteina texturizada de soja 500g SO
36. | Sal refinado iodado L kg &

37. Suco concentrado de maracuja 1000ml 19
38. Suco concentrado de tangerina 1000ml 1S
39. | Vinagre de alcool 500ml 9

e Proteina:

N. Item Apresentagiio Quantidade
1. Carne bovina de 2.* 1kg AS
2. Carne bovina salgada (charque) Skg 30
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade 29
4 Carne de ave — peito de frango 1 kg By
S, Carne moida 500g 22
6. Figado bovino 1 kg
7. Ovos tipo A 30 unidades A0
8. Peixe tipo polaca 1 kg 15
9. Salsicha 1 kg 5SS

Cha Grande, de de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

M DiARTmNT@ DE MERENDA N : L T
Escola: Ao, oo N° de Alunos ¥

i

N. Item Apresentaciio Quantidade 33
1. | Achocolatado em pé 1 kg UTA 32
2. | Agicar cristal granulado I kg 40 |4 3
3. Amido de milho 500g 20 g S
4. Amido de milho com sabor 500g G Sa
5. Arroz parborizado 1kg GO 3 g
6. Aveia em flocos 200g 25 g g
7. | Bebida lactea sabor morando 900ml 23
8. | Biscoito doce tipo “Maria” 400g 100 i
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g 60O 80
10. | Bolo de bacia Unidade 30 ga
11. | Broa de trigo Unidade’ 83
12. | Caféem po 250g 2 : 3
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un ) 0%
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un 2 g g
15. | Canela em po 40g 1 2=
16. | Colorifico 1kg Jo) a9
17. | Cominho em po 1kg gz
18| Doce de goiaba 600g 8o
19. | Extrato de tomate 320g ¢ e E
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g g2
21. | Farinha de mandioca 1kg f4 5
22. | Farinha de milho flocada 500g o i
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg 3 .§
24. Farinha lactea 400g &
25._| Feijdo carioquinha Tkg %
26. Feijaio tipo macassar 1 kg o
27 Feijdo tipo preto 1 kg @
28. | Leite de coco 500g 8
29. | Leite em po integral instantaneo 2008 100 §
30. | Macarrio tipo espaguete 500g 30 £
31. | Margarina 250g X

32| Milho para munguza 500g 20

33. Qleo de soja 900ml 15

34. Pao sedinha 1 kg K=10)0)

35. Proteina texturizada de soja 500g SO

36. Sal refinado iodado L kg /%

37. Suco concentrade de maracuja 1000ml NS

38. Suco concentrado de tangerina 1000ml NS

39. Vinagre de alcool 500ml

¢ Proteina:

N. Item Apresentacio Quantidade

L. Carne bovina de 2 * 1kg A C

2. Carne bovina salgada (charque) Skg 30

3 Carne de ave — frango inteiro Unidade NE

4. Carne de ave — peito de frango 1 kg 3y

5. Carne moida 500g 23

6. Figado bovino L kg

T: Ovos tipo A 30 unidades 10

8. Peixe tipo polaca 1 kg AS

9. Salsicha 1 kg 29

Cha Grande,

de 2017.
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SECRETARIA DE EDUCACAO, CULTURA E ESPORTES

DEPARTAN\IENTO DE MERENDA
Escola: & N° de Alunos

EH |

N. Item Qu_z.tude
1. Achocolatado em pé 1 kg /)

2. Acucar cristal granulado 1 kg Y0
3. Amido de milho 500g 20
4. Amido de milho com sabor 500g G
5. Arroz parborizado 1kg Y0
6. Aveia em flocos 200g NS
7. Bebida lactea sabor morando 900ml|

8. Biscoito doce tipo “Maria™ 400g 40Q
9. Biscoito salgado Cream Cracker 400g

10. Bolo de bacia Unidade S10)
11. | Broa de trigo Unidade’

12. Café em po 250g A
13. | Caldo concentrado carne Cx com 24un 2
14. | Caldo concentrado galinha Cx com 24un 2
15, Canela em po 40g /]
16. | Colorifico 1 kg A
17. Cominho em po 1kg

18. Doce de goiaba 600g

19. | Extrato de tomate 320g B
20. | Farinha de arroz ou de milho 400g

21. | Farinha de mandioca 1 kg L
22. | Farinha de milho flocada 500g s0O
23. | Farinha de trigo com fermento 1 kg 2
24. | Farinha lactea 400g AS
25 | Feijdo carioquinha 1kg

26. Feijiio tipo macassar kg

27. Feijdo tipo preto 1 kg

28. Leite de coco 500g 100
29. | Leite em po integral instantineo 200g 30
30. | Macarriio tipo espaguete 500g P
3l Margarina 250g 2Q
32| Milho para munguza 500g NS
33. Oleo de soja 900ml sO
34. Pdo sedinha 1 kg

35. | Proteina texturizada de soja 500g

36. | Sal refinado iodado 1 ky b
37. Suco concentrado de maracuja 1000mi =]
38. | Suco concentrado de tangerina 1000ml 1S
39. | Vinagre de alcool 500ml 9

¢  Proteina:

N. Item Apresentagiio Quantidade
L. Carne bovina de 2 * 1kg 1S
23 Carne bovina salgada (charque) Skg 20)
3 Carne de ave — frango inteiro Unidade ne
4. Carne de ave — peito de frango 1 kg 30
5 Carne moida S00g 23
6. Figado bovino Lkg Q)
7. Ovos tipo A 30 unidades 10
3. Peixe tipo polaca 1kg /

9. Salsicha 1 kg S

Cha Grande,

de

de 2017.
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